
Słodkie stoły
Oferta

TortAneczka
pracownia wypieków



✔ wybór od 7 do 12 deserów
   z naszego menu,     

✔ aranżacja stołu w miejscu
   przyjęcia – z winietkami,

✔ wypożyczenie dekoracyjnej          
   zastawy

dopasowanych do kolorystyki i stylu Waszej uroczystości

z winietkami, dodatkami i pełną oprawą

pater, wazonów, elementów stylizacyjnych

Dodatkowe dekoracje florystyczne, balony, wynajem
stołów lub podestów wyceniamy indywidualnie.

Na terenie Słupska – 10 zł
Poza Słupskiem – 2 zł / km (w obie
strony), liczone od adresu pracowni

CO ZAWIERA

transport

Nasza Oferta

tortaneczka.pl



Rodzaje deserów

babeczki

Brownie

Rocher

Mini bezy

Pavlova

Wybierz swoje ulubione

waniliowe,

czekoladowo-orzechowe,

biała czekolada,

red velvet

z kremem kawowym,

w polewie rocher z orzechów

laskowych i czekolady (białej

lub miecznej)

z kremem śmietankowym

z kremem pistacjowym

z kremem hibiskusowym

każdy smak z owocami

sezonowymi

każdy smak z owocami  (maliny,

borówki, wiśnie, porzeczki)

pieczone

Donuty

w polewie

Tartaletki

Mini serniczki

czekoladowe,

cytrynowe,

pistacjowe,

oreo

z kremem pâtissière

      i owocami

z kremem z białej czekolady

      i curdem cytrynowym, beza

      włoska

z ganache truskawkowym

Baileys, coulis truskawkowy,

krem limonkowy

krem z orzechów laskowych,

gruszki karmelizowane

      w rumie, ganache czekoladowe

waniliowe z owocami

       z kremem waniliowym,

Oreo z owocami

       z kremem waniliowym

desery



deseryMonoporcje

Cake pops
ciasteczkowe
lizaki

kokos, (mus kokosowy, żelka
mango-marakuja, prażynka
kokosowa)

biała czekolada (mus z białej
czekolady, żelka malinowa,
biszkopt malinowy) ciemna
czekolada z porzeczką,

kajmak (mus kajmakowy, compote
porzeczkowy, ciastko czekoladowe) 

chałwa (mus chałwowy, żelka
rozmarynowo-malinowa, ciastko
korzenne)

mango (mus mango, żelka
malinowa, biszkopt malinowy) 

porzeczka (mus z białej czekolady,
żelka porzeczkowa, biszkopt
cytrynowy)

karmel (mus czekoladowy, orzechy
      w solonym karmelu, czekoladowy      
      biszkopt, polewa rocher)

szarlotka (mus kajmakowy, jabłka
karmelizowane, sable)

whisky (mus z palonej białej
czekolady z whisky, cremeux
malinowe, brownie)

pistacja (mus pistacjowy, żelka
truskawkowo-różana, chrupka
pistacjowa)

mojito/prosecco (mus prosecco,
curd limonkowy z miętą, sable) 

czekolada (mus z ciemnej czekolady,
compote czarna porzeczka, brownie

biała czekolada z malinami,
czekoladowo-orzechowe,
kokosowo-limonkowe

       z masłem orzechowym
cytrynowe,
oreo

Popsicles
ciasteczkowe
lody

biała czekolada z musem
malinowym,
czekoladowo-orzechowe,
cytrynowe,
sernikowe z żelką wiśniową,
sernikowe z musem
truskawkowym



deseryPtyś z kruszonką

trufle

makaroniki

Desery
w kubeczkachkrem kokosowy Malibu, curd

mango

krem karmelowy, gruszki

karmelizowane, pralina z

orzechów laskowych

panna cotta owocowa

       lub klasyczna

Snickers

Banoffee

Ferrero Rocher

Raffaello

musy owocowe i czekoladowe

z bitą śmietaną

tiramisu

leśny mech

serniczki na zimno z owocami

mus szampański

mus z palonej białej czekolady

z whisky

wegańskie monte

mus chałwowy z czerwoną

porzeczką

Dla 30 - 60 osób

Dla 81 - 100 osób powyżej 100 osób

Dla 61 - 80 osób

daktylowe,

kokosowe

7 rodzajów deserów z listy

10 rodzajów deserów z listy 12 rodzajów deserów z listy

8 rodzajów deserów z listy

Przyjęcia

Na terenie Słupska – 10 zł

Poza Słupskiem – 2 zł / km (w obie strony), liczone od adresu pracowni

transport
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kontakt

TortAneczka
pracownia wypieków

KONTAKT

511 773 566

513 023 418

tortaneczka@gmail.com

kontakt


